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PAVILJONGEN

Gruppmeny hégsommar
1.7- 8.8 2010

Gruppmenyerna ar for storre sallskap. For att vi ska kunna ge er basta majliga
service Onskar vi att alla i sdllskapet véljer samma meny. Senast tre dagar
innan ankomst bor 6nskad meny samt antal géaster ni 6nskar bestélla mat for
bekréftas till restaurangen (tel. +358 18 19141 eller segelrestaurang@aland.net).
Valkomna!

MENY ABBORRE

Gravad biff med purjoloksgnugg och dpplecreme med smak av syra och
sOtma, skottsallad samt ortflarn

Var nyfangade abborre, bryns i smor och serveras med brannvinssas, en ragu
pa sockerarter, sojabonor och 16k samt potatispuré smaksatt med dill och
pinjekadrnor

Klassisk creme brtilé med dagens tillbehor

41,30 €
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MENY GLAD GRIS

Sikrom fran Ostersjon med luftigt vispad créme fraiche, finskuren 18k, citron,
dill och smorstekt toast

Rimmad glad gris ugnsbakas over natten for att sedan stekas knaprigt,
serveras har med dragoncreme och friterad potatis

“Halvfrusen” med marang och rostad mandel, serveras med Malins sota grus
och farska jordgubbar

38,90 €

MENY LAMM

Vi kokar var klassiska skaldjurssoppa pa skal av flodkréftor och serverar den
med handskalade rakor, kraftstjartar och sockerarter

Ugnsbakat lamm med rostad vitlokssas samt ragu pa smalok och
champinjoner serveras med en puré gjord av svarmors potatis

En klassiker bland vara desserter ar gammaldags vaniljglass och frostnypta
hallon med kinuskisés

42,20 €



